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PREFEITURA MUNICIPAL DE PELOTAS
GABINETE DA PREFEITA

DECRETO N° 6.163, DE 29 DE MARCO DE 2019.

Regulamenta a Lei Municipal n° 6.643 de 19 de outubro
de 2018, que dispoe sobre a Inspegcdo Sanitaria e
Industrial de origem animal, e da outras providéncias.

A PREFEITA DE PELOTAS, ESTADO DO RI0 GRANDE DO SUL, NO USO DE ATRIBUICOES QUE
LHE SAO CONFERIDAS PELA LEI ORGANICA MUNICIPAL, E DE ACORDO COM O PROCESSO ADMINISTRATIVO
MEM/001794/2019-SDR,

DECRETA:

CAPITULO I
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° O presente Decreto visa regulamentar a Lei Municipal n® 6.443, de 19 de outubro de 2018, que
institui o Servigo de Inspecao Municipal — SIM no ambito do Municipio de Pelotas, e tem por objeto a
prévia inspeg¢ao sanitaria e industrial de produtos de origem animal.

§1° Nenhum estabelecimento industrial ou entreposto de produtos de origem animal podera funcionar no
ambito do Municipio de Pelotas, sem que esteja previamente registrado perante o Servigo de Inspecao
Municipal — SIM.

§2° O registro perante o Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM podera ser feito de maneira integrada a
outros setores e 6rgaos vinculados ao Municipio de Pelotas.

Art. 2° A inspec¢ao sanitaria e industrial € de competéncia do Municipio de Pelotas, nos termos do art. 1°,
da Lei Federal n® 7.889, de 23 de novembro de 1989, do art. 4°, da Lei Federal n° 1.283, de 18 de
dezembro de 1950, e da Lei Municipal n°® 6.643, de 19 de outubro de 2018, e sera realizada através do
Servico de Inspecdo Municipal — SIM, o qual se encontra vinculado & Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Rural — SDR.

Paragrafo tnico. Ficara a cargo do Coordenador do Servigo de Inspecdo Municipal — SIM, fazer cumprir
estas normas e outras que virdo a ser implantadas, desde que, por meio de dispositivos legais, que digam
respeito a inspecao industrial e sanitaria dos estabelecimentos a que se refere o artigo 5° deste Decreto.

Art. 3° Para os fins do presente Decreto serdo adotadas as seguintes defini¢des:

I — Estabelecimento: pessoa fisica ou juridica legalmente organizada para o exercicio de atividades que se
dediquem ao abate, industrializacdo e comércio de carnes e demais produtos de origem animal;



IT — Responsavel Legal: ¢ a pessoa fisica designada em ato constitutivo, incumbida de representar o
estabelecimento, ativa e passivamente, judicial e extrajudicialmente, quando este se tratar de pessoa
juridica;

IIT — Responsavel Técnico: pessoa fisica legalmente habilitada por conselho profissional a responder
tecnicamente pelo servigo prestado ao estabelecimento sob sua responsabilidade;

IV — Coordenador do Servigo de Inspe¢ao Municipal: pessoa fisica, com formagdo em Medicina
Veterinaria, designada pelo Secretario Municipal de Desenvolvimento Rural como responséavel pelo SIM;

V — Comissao Técnica de Julgamento: 6rgdo colegiado, constituido por servidores nomeados por Portaria
expedida pelo Secretdrio Municipal de Desenvolvimento Rural, responsaveis pelo julgamento em
primeira instancia das defesas administrativas oferecidas contra Auto de Infragdo emitido em razao das
atividades de inspe¢do sanitaria e industrial de produtos de origem animal;

VI — Termo de Compromisso Sanitario — TCS: titulo executivo extrajudicial passivel de ser celebrado
entre o Servico de Inspecdo Municipal e pessoas fisicas ou juridicas de forma a permitir as Gltimas
promoverem as ac¢des necessarias visando equacionar inconformidades constatadas em razao das
atividades de inspeg¢ao sanitaria e industrial de produtos de origem animal;

VII — Certificado de Capacitagdo em Boas Praticas de Fabricagdo: documento emitido por instituicao
credenciada pelo MEC (Ministério da Educagdo), que certifica que o estabelecimento cumpre com as
regras de boas praticas de fabricacdo de produtos de origem animal;

VIII — Manual de Boas Praticas de Fabricagdo: documento descritivo das operacdes e procedimentos
utilizados pelo estabelecimento, incluindo os requisitos sanitarios dos edificios, a manutengdo e
higienizacdo das instalagdes, dos equipamentos e utensilios, o controle da agua de abastecimento, o
controle integrado de vetores e pragas urbanas, o controle da higiene e saude dos manipuladores, com o
escopo de estabelecer uma sistematica capaz de garantir a saude do consumidor e a conformidade dos
produtos de origem animal com a legislacdo sanitaria;

IX — Teste para Liberagdo: em caso do produto manufaturado apresentar ndo conformidade quanto a
analise de qualidade do produto, é necessario fazer outra amostra, para isso a denominagao desse processo
sera de teste de liberagao.

CAPITULO I
DA ORGANIZACAO E ESTRUTURA
DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Art. 4° Para fins de execucao das atividades de inspegdo sanitdria e industrial de produtos de origem
animal, o Servigo de Inspecao Municipal — SIM, contara com infraestrutura equivalente a dos Servicos de
Inspec¢do em niveis federal e estadual, dispondo, no minimo, da seguinte organizacao e estrutura:

I — Recursos Humanos: médicos veterindrios concursados e auxiliares de inspe¢do, todos capacitados e
lotados no Servigo de Inspecdao Municipal, com poderes para realizar as inspegdes e fiscalizagdes com
imparcialidade, independéncia, e que ndo tenham conflitos de interesses com os estabelecimentos ou
atividades objeto da inspecao;

I — Estrutura Fisica: sala propria, materiais de apoio administrativo, mobiliario, equipamentos de
informatica e demais equipamentos necessarios que garantam efetivo suporte tecnoldgico e administrativo
para as atividades de coordenacao da inspecao;



IIT — Sistema de Informagdo: banco de dados sobre o cadastro dos estabelecimentos, rotulos e projetos
aprovados, dados de producdo, dados nosograficos e nimero de abates, o qual deve ser continuamente
alimentado e atualizado;

IV — Veiculos: veiculos oficiais em niimero e condi¢des adequadas, de modo que ao menos um veiculo se
encontre disponivel sempre que o Servigo Municipal de Inspecao possua necessidade para o exercicio das
atividades de inspegao, fiscalizagdo e/ou supervisao.

§1° O numero de médicos veterinarios, auxiliares de inspe¢do, agentes fiscais e oficiais administrativos
designados para atuar perante o Servigo Municipal de Inspecdo observard a propor¢do do niimero de
estabelecimentos registrados e a necessidade presencial da inspecao oficial nos estabelecimentos.

§2° Sempre que possivel a Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural facilitard a seus técnicos a
realizacdo de estagios e cursos, participacdo em seminarios, foruns e congressos, relacionados com a
atividade de inspecao sanitéria de produtos de origem animal.

§3° Para fins de atendimento do inciso III do presente artigo, os equipamentos de informatica deverao
apresentar configuragdo compativel com a capacidade de suportar os softwares destinados a abrigar o
banco de dados do sistema de informagdo do Servico Municipal de Inspe¢do, assim como devera ser
assegurado o acesso a rede mundial de computadores, além de monitores, impressoras, copiadoras e
scanners.

CAPITULO 111
DA CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 5° Submetem-se ao Servigo de Inspecdo Municipal — SIM de que trata este Decreto os
estabelecimentos que trabalhem com produtos de origem animal, os quais podem ser assim classificados:

I - Os de carnes e derivados:
a) Abatedouro frigorifico; e
b) Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

IT — Os de leite e derivados:
a) Granja leiteira;

b) Posto de refrigeracao;

¢) Usina de beneficiamento;
d) Fabrica de laticinios; e

e) Queijaria.

IIT — Os de pescado e derivados:

a) Barco-fabrica;

b) Abatedouro frigorifico de pescado;

c¢) Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado; e
d) Estacdo depuradora de moluscos bivalves.

IV — Os de ovos e derivados:
a) Granja avicola; e
b) Unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

V — Os de mel e cera de abelhas e seus derivados:
a) Unidade de extracdo e beneficiamento de produtos de abelhas; e
b) Entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados.



VI — Estabelecimentos de armazenagem:
a) Entreposto de produtos de origem animal; e
b) Casa atacadista.

VII — Produtos ndo comestiveis:
a) Unidade de beneficiamento de produtos ndo comestiveis.

§1° Para fins de aplicagdo do presente Decreto, as atividades produzidas pelos estabelecimentos arrolados
nos incisos do presente artigo, podem ser assim descritas:

I — Abatedouro frigorifico: o estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne, a
recepcao, manipulagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do dos produtos oriundos
do abate, dotado de instalagdes de frio industrial, podendo realizar o recebimento, manipulacao,
industrializacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do de produtos comestiveis e ndo
comestiveis;

IT — Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos: o estabelecimento destinado a recepcao,
manipulagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo de carne e produtos carneos,
podendo realizar industrializagdo de produtos comestiveis e o recebimento, manipulagdo, industrializagao,
o acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do de produtos ndo comestiveis;

Il — Granja leiteira: o estabelecimento destinado a producdo, ao pré-beneficiamento, beneficiamento,
envase, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do de leite para o consumo humano direto,
podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua produgao, envolvendo as
etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulagdo, fabricacdo, matura¢do, ralagdo,
fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao;

IV — Posto de refrigerag@o: o estabelecimento intermedidrio entre as propriedades rurais e as usinas de
beneficiamento ou fabricas de laticinios, destinado a selegdo, recepcao, mensuragdo de peso ou volume,
filtragdo, refrigeragdo, acondicionamento e expedicao de leite cru, facultando-se a estocagem temporaria
do leite até sua expedigao;

V — Usina de beneficiamento de leite: o estabelecimento destinado a recep¢do, pré-beneficiamento,
beneficiamento, envase, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo de leite para o
consumo humano direto, facultando-se a transferéncia, manipulagdo, fabricagdo, maturacao,
fracionamento, ralacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do de derivados lacteos,
sendo também permitida a expedicao de leite fluido a granel de uso industrial;

VI — Fabrica de laticinios: o estabelecimento destinado a fabricacdo de derivados lacteos, envolvendo as
etapas de recep¢do de leite e derivados, transferéncia, refrigeracdo, beneficiamento, manipulacdo,
fabrica¢do, maturagdo, fracionamento, ralagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢ao
de derivados lacteos, bem como a expedi¢do de leite fluido a granel de uso industrial e leite em po;

VII — Queijaria: o estabelecimento localizado em propriedade rural destinado a fabricacdo de queijos
tradicionais com caracteristicas especificas, elaborados exclusivamente com leite de sua propria
producdo, que envolva as etapas de fabricacdo, maturagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicdo, e que encaminhe o produto a uma fabrica de laticinios ou usina de beneficiamento, caso nao
realize o processamento completo do queijo;

VIII — Barco-fabrica: embarcacdo de pesca destinada a captura ou recep¢do, lavagem, manipulacao,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do de pescado e produtos de pescado, dotada de
instalagdes de frio industrial, podendo realizar a industrializagdo de produtos comestiveis € o
recebimento, a manipulagdo, industrializagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao
de produtos nao comestiveis;



IX — Unidade de Beneficiamento de Pescado e Produtos de Pescado: estabelecimento destinado ao abate,
recepgdo, lavagem do pescado recebido da producdo primdria, manipulacdo, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedi¢ao de pescado e de produtos de pescado, podendo realizar também sua
industrializacdo e o recebimento, manipulacdo, industrializacdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedi¢ao de produtos nao comestiveis;

X — Estacdo Depuradora de Moluscos Bivalves: estabelecimento destinado a recepcao, depuragao,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do de moluscos bivalves;

XI — Granja Avicola: o estabelecimento destinado a producdo, ovoscopia, classificagdo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do de ovos oriundos, exclusivamente, de produgdo
propria destinada a comercializagdo direta;

XII — Unidade de beneficiamento de ovos e derivados: o estabelecimento destinado a produgao, recepgao,
ovoscopia, classificacdo, industrializa¢do, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢do de
ovos ou de seus derivados;

XIII — Unidade de extragdo e beneficiamento de produtos apicolas: o estabelecimento destinado ao
recebimento de matérias-primas de produtores rurais, a extracdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedi¢ao dos produtos de abelhas, facultando-se o beneficiamento e o fracionamento;

XIV — Entreposto de beneficiamento de produtos apicolas e derivados: o estabelecimento destinado a
recepgdo, classificacdo, beneficiamento, industrializagcdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedi¢do de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de
produtos de abelhas e derivados, facultando-se a extragdo de matérias-primas recebidas de produtores
rurais;

XV — Entreposto de produtos de origem animal: o estabelecimento destinado exclusivamente a recepgao,
armazenagem e expedicdo de produtos de origem animal, comestiveis ou ndo comestiveis, que necessitem
ou ndo de conservacgdo pelo emprego de frio industrial, dotado de instalagdes especificas para realizagdo
de reinspecao;

XVI — Casa atacadista: o estabelecimento registrado no 6rgdo regulador da satide que receba e armazene
produtos de origem animal procedentes do comércio interestadual ou internacional prontos para
comercializag¢do, acondicionados e rotulados, para efeito de reinspecao; e

XVII — Unidade de beneficiamento de produtos nao comestiveis: o estabelecimento destinado a recepgao,
manipulagdo e processamento de matérias-primas e residuos de animais destinados ao preparo exclusivo
de produtos nao utilizados na alimentagao.

§2° Submetem-se ao regramento contido no presente Decreto, as agroindistrias familiares de pequeno
porte, conceituadas como estabelecimentos agroindustriais com pequena escala de producdo, dirigidos
diretamente por agricultor(es) familiar(es) com meios de produgdo proprios ou mediante contrato de
parceria, cuja producdo abranja desde o preparo da matéria-prima até o acabamento do produto e seja
realizada com o trabalho predominantemente artesanal e que agregue aos produtos caracteristicas
peculiares, por processos de transformagdo diferenciados que lhes confiram identidade, relacionados a
aspectos geograficos e historico-culturais locais ou regionais, sendo necessario o enquadramento do
estabelecimento nas normas do Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar —
PRONAF ou outro programa que vier a substitui-lo.

§3° Serao promovidos treinamentos e capacitagdes destinados aos estabelecimentos referidos no §2° do
presente artigo, a fim de assegurar sua adequagao aos preceitos legais.



§4° Nao se enquadram na classificacdo de entreposto de produtos de origem animal os portos, os
aeroportos, os postos de fronteira, as aduanas especiais, os recintos especiais para despacho aduaneiro de
exportagdo e os terminais de contéineres.

§5° As unidades de beneficiamento de carne e produtos carneos de que trata o inciso II do §1°, ficam
autorizadas a promover fabricacdo de gelatina e produtos colagénicos.

§6° As unidades de beneficiamento de ovos e derivados de que trata o inciso XII, do § 1° ficam
autorizadas a promover a reclassificagdo de ovos quando receberem ovos ja classificados.

§7° As unidades de beneficiamento de ovos e derivados de que trata o inc. XII, do § 1° que se destinarem,
exclusivamente, a expedi¢do de ovos, serdo dispensadas da exigéncia de manterem instalacdes para a
industrializacao de ovos.

§ 8° As unidades de beneficiamento de produtos ndo comestiveis de que trata o inc. XVII do §1°, ficam
autorizadas a promover o processamento de peles para a obtencdo de matérias-primas destinadas
unicamente a fabricacdo de produtos ndo comestiveis.

CAPITULO IV
DA OBTENCAO, ALTERACAO E CANCELAMENTO DE REGISTRO.

Art. 6° Para obtencao do registro referido no Paragrafo tinico, do artigo 2° da Lei Municipal n° 6.643, de
19 de outubro de 2018, os estabelecimentos arrolados no artigo 7°, deverdo protocolizar requerimento
administrativo perante o Servigo de Inspecao Municipal — SIM, cujo modelo esta previsto no Anexo I.

§1° O registro a que se refere o caput serd outorgado pelo Servigo de Inspecdo Municipal — SIM aos
estabelecimentos que preencherem os requisitos € normativas em vigor.

§2° O registro consistira na outorga de um nimero que obedecera a seriagcdo propria e independente, um
para cada registro protocolizado e devidamente aprovado.

§3° O numero de registro outorgado pelo Servico de Inspe¢do Municipal — SIM constara obrigatoriamente
nos rétulos, certificados, carimbos de inspe¢do dos produtos e demais documentos do estabelecimento.

§4° Por ocasido da concessdo do numero de registro serd fornecido o respectivo Titulo de Registro, no
qual constara a razao social, a localizacdo e a classificacdo do estabelecimento.

§5° Nao sera concedido o registro aos estabelecimentos que tenham débitos ndo quitados decorrentes de
taxas, tarifas ou de multas aplicadas pelo Servico de Inspecdo Municipal — SIM, ou que tenham
irregularidades a serem reparadas.

Art. 7° O requerimento administrativo de obten¢dao de registro serd distribuido perante o Servigo de
Inspecao Municipal — SIM e devera ser instruido pelo estabelecimento requerente com os seguintes
documentos:

I — Formulério preenchido de acordo com o modelo contido no Anexo II, dirigido ao Coordenador do
Servigo de Inspecao Municipal — SIM, no qual solicita a obtengdo de registro, se responsabiliza pela
veracidade das informacgdes prestadas e se compromete a observar todas as normas e regulamentos do
Servigo Municipal de Inspegao;

IT — Memorial descritivo com as atividades que serao realizadas no empreendimento;

III — Plantas de situacao e localizacao com escala minima de 1/1000;



IV — Planta baixa com identificacao e area das dependéncias com escala minima de 1/100;

V — Planta baixa com a disposicdo dos equipamentos e utensilios com a respectiva identificacdo com
escala minima de 1/100;

VI — Planta com cortes das salas de abate e/ou producdo e camaras de resfriamento de carcagas com
escala minima de 1/100;

VII — Projeto hidrossanitario com escala minima de 1/100;
VIII — Projeto elétrico com escala minima de 1/100;

IX — Licenciamento Ambiental, com prazo de validade em vigor, emitido pela Secretaria Municipal de
Qualidade Ambiental;

X — Documento de viabilidade emitido pela Secretaria Municipal de Gestdo da Cidade e Mobilidade
Urbana, e/ou do termo de uso e ocupagao do solo emitido pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento

Rural no caso de estabelecimento localizado em zona rural;

XI — Registro de rétulo aprovado pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural, conforme Anexo
111,

XII — Laudo de Potabilidade da agua, de acordo com a Portaria do Ministério da Saude N°. 2914 de
12/12/2011 ou a que vier a substitui-la;

XIII — Copia do Certificado de Capacitagdo em Boas Praticas de Fabricagao;
XIV — Manual de Boas Praticas de Fabricagao.

§1° O Manual de Boas Praticas a que se refere o inciso XIV, do caput podera ser apresentado até o prazo
de doze meses a contar da data do registro definitivo;

§2° O Manual de Boas Praticas de Fabricagdao a que se refere o inciso XIV, do caput deve conter, pelo
menos, os seguintes Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs):

I — Agua de abastecimento;

IT — Aguas residuais (para matadouro-frigorifico e leite e derivados);
IIT — Controle de pragas;

IV — Procedimentos Padroes de Higiene Operacional (PPHO);

V — Saude, Higiene e Treinamento dos colaboradores;

VI — Controle de temperaturas, calibragdo e aferi¢do de instrumentos;
VII — Abate humanitério (para matadouro-frigorifico); e

VIII — Controle de matérias-primas, insumos, embalagens e produtos.

§3° Toda a documentagdo apresentada pelos responsaveis dos estabelecimentos para registro do
estabelecimento e/ou produtos deverd ser entregue em trés vias.



Art. 8° O registro definitivo no Servi¢o de Inspe¢ao Municipal — SIM, somente sera concedido aos
estabelecimentos que atendam as exigéncias higi€nico sanitarias contidas neste Decreto e demais atos
regulamentares.

§1° O estabelecimento que, apos receber o registro definitivo no Servigo de Inspecdo Municipal — SIM e
alcancgar os sistemas de equivaléncia, tais como, SUSAF/RS ou SISBI/POA, vier a ser autuado por
descumprir dos requisitos impostos para obtencao do registro, podera ser descredenciado dos sistemas de
equivaléncia, ainda que se mantenha seu registro perante o Servi¢o de Inspe¢do Municipal — SIM.

§2° O estabelecimento descredenciado dos sistemas de equivaléncia podera pleitear seu retorno, mediante
a oferta de defesa que comprove o atendimento dos requisitos legais.

Art. 9° O requerimento administrativo de alteracdo de razao social serd distribuido pelo estabelecimento
requerente perante o Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM instruido com os seguintes documentos:

I — Formulario preenchido de acordo com o modelo contido no Anexo IV, dirigido ao Coordenador do
Servigo de Inspe¢cao Municipal — SIM, no qual solicita a alteragdo de razao social; e

IT — Contrato Social do novo estabelecimento devidamente registrado na Junta Comercial.

§1° No caso de transferéncia de registro, por alteracdo contratual ou da razdo social, o estabelecimento
devera, paralelamente e em separado, encaminhar o processo de aprovagao de rétulos, tendo em vista o
cancelamento automatico da rotulagem do estabelecimento antecessor.

§2° Faculta-se a utilizacdo da rotulagem do estabelecimento antecessor, por prazo ndo superior a 6 (seis)
meses, desde que os rétulos sejam identificados pelo numero de série perante o Servico de Inspegdo
Municipal — SIM e utilizados sob estrito controle e fiscalizag¢ao local.

Art. 10 O requerimento administrativo de cancelamento de registro sera distribuido pelo estabelecimento
requerente perante o Servigo de Inspe¢ao Municipal — SIM instruido com os seguintes documentos:

I — Formulario preenchido de acordo com o modelo contido no Anexo V, dirigido ao Coordenador do
Servigo de Inspecdo Municipal — SIM, no qual solicita o cancelamento do registro;

IT — Distrato Social devidamente registrado na Junta Comercial.

Paragrafo tinico. Cancelado o registro, o material pertencente ao Servico de Inspecdo Municipal — SIM,
inclusive de natureza cientifica, o arquivo, os carimbos oficiais de Inspecao, serdo recolhidos, bem como
serdo inutilizados os rotulos remanescentes.

CAPITULO V
DA CONSTRUCAO E IMPLANTACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 11 A construgdo e implantagdo dos estabelecimentos de que trata este Decreto deve obedecer as
exigéncias de ordem sanitdria ou industrial previstas nas legislagdes de ambito federal, estadual e
municipal.

Paragrafo Unico. Agroindustrias familiares de pequeno porte poderdo estar localizadas na adjacéncia da
residéncia do responsavel legal, desde que a localizagdo seja aprovada previamente pelo SIM.

Art. 12 Dispor de abastecimento de agua potavel para atender, suficientemente, as necessidades de
trabalho do estabelecimento e das dependéncias sanitarias.



§1° A agua de abastecimento deve atender aos padrdes de potabilidade estabelecidos pela Portaria n°
2.914, de 12 de dezembro de 2011, do Ministério da Satude e pela Resolugao n° 001, de 12 de novembro
de 2015, da Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Agronegécio do Estado do Rio Grande do Sul ou
legislagdes que vierem a lhes suceder.

§2° O uso de dguas de cisterna serd admitido, desde que devidamente construida e higienizada com a
mesma frequéncia dos reservatorios tradicionais, e atenda aos padrdes estabelecidos pela Portaria n°
2.914, de 12 de dezembro de 2011, do Ministério da Satude e pela Resolugdo n° 001 de 12 de novembro
de 2015, da Secretaria da Agricultura, Pecudaria e Agronegdcio do Estado do Rio Grande do Sul ou
legislagdes que vierem a lhes suceder.

Art. 13 As instalagdes devem atender ao Programa de Boas Praticas de Fabricacdo, para estabelecimentos
fabricantes de produtos de origem animal, bem como a Norma Técnica especifica para a finalidade do
estabelecimento, de acordo com a classificacao contida no artigo 5° deste Decreto.

CAPITULO VI
DAS CONDICOES DE HIGIENE

Art. 14 Os estabelecimentos s3o responsaveis por assegurar que todas as etapas de fabricacdo dos
produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de obter produtos indcuos que
atendam aos padrdes de qualidade, que ndo apresentem risco a saude, a seguranca e ao interesse
economico do consumidor e tenham assegurados a rastreabilidade nas fases de recepgao, fabricagdo e
expedi¢ao.

Paragrafo unico. O estabelecimento responde objetivamente, nos termos legais, por infragdes ou danos
causados a satde publica ou aos interesses do consumidor, sem prejuizo da responsabilizacdo subjetiva do
responsavel legal e do responsavel técnico pelo estabelecimento, na medida de sua culpabilidade.

Art. 15 Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos estabelecimentos, inclusive reservatorios
de 4gua, devem ser mantidos em condi¢des de higiene, antes, durante e apds o manuseio ou manufatura
dos produtos de origem animal.

§1° Durante os procedimentos de higienizagdo e sanitizagdo, nenhuma matéria-prima ou produto de
origem animal deve permanecer nos locais onde estd sendo realizada a operacao de limpeza.

§2° Os produtos utilizados na sanitizagcdo deverdo ser previamente aprovados pelo Servico de Inspecao
Municipal — SIM.

Art. 16 Os estabelecimentos obrigam-se a orientar e fiscalizar os funcionarios e prepostos envolvidos de
forma direta ou indireta em todas as etapas de produg¢do, a fim de que sigam as préaticas de higiene pessoal
e operacional que preservem a inocuidade dos produtos em conformidade com as Boas Praticas de
Fabricacao.

Art. 17 Quando possuir camara frigorifica, antecamara e tinel de congelamento, o estabelecimento
devera assegurar que tais compartimentos sejam higienizados regularmente, respeitadas as suas
particularidades, através de produtos previamente aprovados pelo Servigo de Inspecdo Municipal — SIM.

Art. 18 Os estabelecimentos devem observar a rigorosa lavagem e sanitizagdo de vasilhames e utensilios,
ndo sendo permitido retso de embalagens plésticas, tais como, garrafas PET, recipientes para produtos de
limpeza e quaisquer outros oriundos de reaproveitamento.

Paragrafo unico. Recipientes anteriormente utilizados somente podem ser aproveitados para o
envasamento de produtos e matérias-primas utilizadas na alimentagao animal.



Art. 19 Os estabelecimentos devem identificar os equipamentos, carrinhos, tanques e caixas de modo a
assegurar a distin¢do entre os destinados a produtos comestiveis e os usados no transporte ou depdsito de
produtos nao comestiveis.

§1° Os recipientes destinados a manipulagcdo de carnes utilizadas na alimentagdo de animais devem ser
igualmente identificados, seja através da utilizagdo das denominagdes “comestiveis”, “nao comestiveis” e
“condenados”, seja através da utilizacdo de coloragdes diferenciadas de padronizacdo, previamente

aprovadas pelo Servico de Inspe¢ao Municipal — SIM.

§2° Os produtos comestiveis devem ser conservados ao abrigo de contaminagdo de qualquer natureza
durante a sua manipulag¢do, embarque e transporte.

Art. 20 Os estabelecimentos devem possuir controle de pragas realizado por empresa habilitada ou por
pessoal proprio, desde que, devidamente capacitado, devendo o Certificado de Controle ser mantido em
local visivel ao Servigo de Inspecao Municipal — SIM.

§1° Os estabelecimentos devem manter as areas de produgdo e manipulacdo de produtos de origem
animal, livres da presenga de animais domésticos, tais como, caes, gatos, entre outros.

§2° Nao ¢ permitida a guarda de material estranho nos depositos de produtos, nas salas de abate, seus
anexos € na expedigao.

Art. 21 As caixas de sedimentacio de residuos devem ser regularmente inspecionadas e
convenientemente limpas, sendo obrigatoria sua ligagao a rede de esgoto.

Art. 22 Os estabelecimentos devem promover a substituicdo, manuten¢ao ou reparo de estruturas e
equipamentos sempre que o Servico de Inspe¢do Municipal — SIM identificar sujidades de natureza
permanente, manchas de mofo ou umidade, danos irreparaveis, entre outros.

Paréagrafo tunico. O Servigo de Inspecao Municipal — SIM esta autorizado a notificar o estabelecimento a
refazer a lavagem e desinfeccdo do ambiente sempre que constatar que realizada em desacordo com o
Manual de Boas Praticas de Fabricacao.

Art. 23 Fica o estabelecimento encarregado de manter e disponibilizar ao Servigo de Inspecao Municipal
— SIM registro atualizado dos visitantes, sendo vedada a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo
quando devidamente uniformizadas e autorizadas pelo responsavel pelo estabelecimento.

CAPITULO VII
DA EMBALAGEM, ROTULAGEM E CARIMBAGEM

Art. 24 Entende-se por embalagem o invdlucro ou recipiente destinado a proteger, acomodar e preservar
produtos destinados a expedicao, embarque, transporte e armazenagem.

§1° Entende-se por embalagem primaria o involucro que esta em contato direto com o produto, devendo
este ser de material devidamente aprovado pela autoridade competente.

§2° Entende-se por embalagem secundaria o involucro ou recipiente utilizado para acondicionar produtos
que tenham sido embalados primariamente.

Art. 25 A embalagem dos produtos de origem animal devera obedecer as condi¢des de higiene
necessarias a boa conservacao do produto, sem colocar em risco a saiude do consumidor, obedecendo as
normas estipuladas em legislagdo pertinente.



Art. 26 Os produtos de origem animal destinados a alimentacdo humana sé podem ser acondicionados ou
embalados em recipientes ou continentes aprovados pela ANVISA.

Art. 27 Qualquer derivado de produto de origem animal devera ter sua formulagao e rotulagem aprovadas
previamente pelo Servigo de Inspecdo Municipal — SIM.

Paragrafo tnico. A alteragdo na composicao de produto somente podera ser realizada mediante analise e
autorizagao do Servigo de Inspecdo Municipal — SIM, através da observancia, pelo estabelecimento, de
todos os tramites para registro de produtos novos.

Art. 28 Os produtos manufaturados pelos estabelecimentos serdo devidamente embalados, rotulados e
carimbados.

§1° A aprovagdo de rotulo seguird ordem de preenchimento de formulario de registro de rétulos de
produtos de origem animal, na forma do modelo contido no ANEXO III.

§2° A rotulagem e carimbagem obedecera a legislagdo estadual ou federal em vigor.

§3° Para definicdes ndo constantes neste Decreto, a rotulagem dos produtos provenientes da
industrializa¢ao devera seguir o preconizado pela Instru¢do Normativa n° 22, de 24 de novembro de 2005
do Ministério da Agricultura e Resolugdes RDC n° 359 e 360 da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria ou as que vierem a lhes suceder.

Art. 29 As carcacgas, partes de carcacas e cortes armazenados, em transito ou entregues ao comeércio
devem estar identificados por meio de carimbos, cujos modelos serdo fornecidos pelo Servigo de Inspecao
Municipal — SIM.

§1° O carimbo oficial do Servico de Inspecao Municipal — SIM seré feito na forma do modelo contido no
Anexo VI.

§2° As carcagas de aves e outros pequenos animais de consumo serdo isentos de carimbo diretamente no
produto, desde que acondicionados por pegas, em embalagens individuais e inviolaveis, nas quais
constem o mencionado carimbo juntamente as informagdes proprias dos respectivos rétulos.

CAPITULO VIII
DOS PROCEDIMENTOS DE INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA
PELO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL — SIM.

Art. 30 A inspecao e fiscalizacdo industrial e sanitaria dos estabelecimentos arrolados no artigo 5°, que se
dediquem ao abate, industrializacdo e comércio de carnes e demais produtos de origem animal, sera
exercida pelo Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM em todo o territério do Municipio de Pelotas, em
relagdo as condi¢des higi€nico-sanitarias, sob regime de equivaléncia com o Sistema Unificado Estadual
de Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte — SUSAF/RS ou com o Sistema
Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal — SISBI/POA, este integrante do Sistema
Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuéria — SUASA.

§1° A inspecdo a que se refere o presente artigo abrange, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a
inspecao ante-mortem € post-mortem dos animais, o recebimento, manipulagdo, transformagao,
elaboragdo, preparo, conservagdo, acondicionamento, embalagem, depdsito e rotulagem de quaisquer
produtos e subprodutos destinados a alimentagdo humana.

§2° A atuacao do Servigo de Inspecdo Municipal — SIM abrange as seguintes areas de atuacao:

[ — a inspecao ante-mortem e post-mortem dos animais destinados ao abate;



IT — a inspecdo e reinspe¢do de todos os produtos, subprodutos e matérias-primas de origem animal,
durante as diferentes fases da industrializagao;

III — as analises laboratoriais;

IV — a carimbagem de carcacas e cortes de carnes, bem como a identificacdo e demais dizeres a serem
impressos nas embalagens destes e outros produtos de origem animal;

V — a fiscalizagdo e o preenchimento de autos de infragao;

VI — outras diligéncias correlatas que se fizerem necessarias para maior eficiéncia da inspecao industrial e
sanitaria dos produtos de origem animal.

Art. 31 A inspe¢do industrial e sanitaria realizada pelo Servico de Inspecdo Municipal devera ser
instalada de forma permanente ou periddica, de acordo com a classificagao do estabelecimento.

§1° A inspecdo permanente sera feita ao longo de todo o horario de funcionamento do estabelecimento e
sera instalada obrigatoriamente em estabelecimentos que realizem operagdes que envolvam o abate das
diferentes espécies animais.

§2° O Servico de Inspecdo Municipal determinara o horario de funcionamento dos estabelecimentos em
que sua presenca seja permanente.

§3° Em estabelecimentos que exijam a inspe¢do permanente, o estabelecimento devera disponibilizar uma
sala equipada com mesa, arquivos ¢ armarios; quando a sala ndo for de uso exclusivo do Servico de
Inspecdao Municipal — SIM, os arquivos e armarios deverao ser dotados de sistema de tranca com chave e
de uso exclusivo do SIM.

§4° A inspecao periodica devera ser, no minimo, quinzenal para os demais estabelecimentos que
trabalhem com produtos de origem animal, mas que ndo envolvam o abate; esta frequéncia pode ser
diminuida sempre que houver parecer fundamentado do Coordenador do Servico de Inspe¢ao Municipal —
SIM apontando para a possibilidade de risco oferecido pelo produto e/ou estabelecimento.

Art. 32 Ficam os estabelecimentos sob a Inspe¢do Municipal, obrigados a:

I — fornecer ao Servico de Inspe¢do Municipal — SIM o cronograma de horarios e atividades de sua
atividade de agroindustria e/ou entreposto.

IT — observar, fazer observar e atender todas as exigéncias contidas no presente Decreto, suas alteracdes e
legislacdes complementares;

IIT — disponibilizar, sob suas ordens, pessoal necessario e habilitado, para acompanhar o
acondicionamento e autenticidade de amostras para exames de laboratorio;

IV — fornecer até o décimo dia util de cada més, subsequente ao vencido, os dados estatisticos de interesse
na avaliacdo da producao, industrializagao, transporte € comércio de produtos de origem animal, na forma
da planilha contida no Anexo VII;

V — recolher, junto a reparticdo arrecadadora, as taxas de registro e inspe¢do sanitaria, instituidas pelo
artigo 8° da Lei Municipal n°® 6.643/2018 e publicadas em Diario Oficial, na forma da Tabela contida no
Anexo VIII; as taxas de servico conforme exposto neste anexo deverdo ser pagas mensalmente e o valor
deve ser depositado na conta do Fundo Municipal de Desenvolvimento Rural - FUMDER;



VI — notificar, com antecedéncia minima de 12 (doze) horas, na hipdtese de realizacdo de quaisquer
trabalhos fora cronogramas do horario de funcionamento do estabelecimento a que se refere o inciso I,
mencionando a justificativa, hora de inicio e hora de provavel conclusao;

VII — notificar, com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas, acerca da chegada de animais para
abate ou barcos de pescado, bem como, fornecer todos os dados que sejam solicitados pelo Servico de
Inspecao;

VIII — fornecer alimentagdo a equipe de Inspegdo, nas hipdteses em que as atividades excedam os limites
de horario previamente informados ao Servigo de Inspecao Municipal — SIM e se torne impossivel que os
servidores fagam as refeicdes em suas residéncias;

IX — fornecer material proprio e utensilios para guarda, conservagdo e transporte de matérias-primas,
produtos normais e pegas patologicas, nas hipoteses em que haja imprevisto aumento de demanda, caso
fortuito ou de for¢a maior capaz de provocar o esgotamento do material do Servigo de Inspecgdo
Municipal;

X — fornecer armarios, mesas, arquivos, mapas, livros € outro material destinado para uso exclusivo do
Servigo de Inspecdo Municipal — SIM, nas hipoteses em que haja necessidade de o estabelecimento
submeter-se a inspe¢do permanente;

XI — fornecer material proprio, utensilios e substancias adequadas para os trabalhos de coleta e transporte
de amostras para laboratério, bem como, para limpeza, desinfeccdo e esterilizacdo de instrumentos,
aparelhos ou instalacdes, nas hipoteses em que haja imprevisto aumento de demanda, caso fortuito ou de
forca maior capaz de provocar o esgotamento do material do Servigo de Inspecdo Municipal;

XII — manter locais apropriados e apartados dos oriundos de produgdo propria, nas hipoteses que, por
forca de parceria comercial firmada com terceiro, receba a guarda de matérias-primas procedentes de
outros estabelecimentos, de retorno de centros de consumo para serem reinspecionados, bem como, para
sequestro de carcagas ou partes de carcaga, matérias-primas e produtos suspeitos, ainda que estes estejam
submetidos a inspe¢do municipal, estadual ou federal;

XIIT — fornecer substancias apropriadas para desnaturagdo de produtos condenados, quando ndo haja
instalagdes para sua transformacao imediata;

XIV — fornecer instalagdes, aparelhos e reativos necessarios para analise de materiais ou produtos no
laboratério do estabelecimento, nas hipdteses em que ndo seja tecnicamente viavel realizar o transporte
das amostras para analise nos laboratorios do Servigo de Inspe¢ao Municipal — SIM;

XV — manter em dia o registro do recebimento de animais e matérias-primas, especificando procedéncia e
qualidade, produtos fabricados, saida e destino dos mesmos;

XVI — proceder a leitura e registro da concentragdo de cloro residual na agua, antes do inicio das
atividades, mesmo quando o estabelecimento ¢ suprido por abastecimento publico; e

XVII — manter pessoal habilitado na direcao dos trabalhos técnicos do estabelecimento.

§1° O Responsavel Técnico deve fazer observar as regras e obrigacdes a que se submeta o
estabelecimento, podendo responder pessoalmente nos casos em que verificado dolo, culpa, negligéncia
ou impericia no desempenho de suas atribuigdes.

§2° A quantidade a ser produzida e os dias da producdo serdo definidos em comum acordo com o
responsavel pelo estabelecimento e o Coordenador do SIM sendo que, cada lote devera contemplar todo o
processo de producdo incluindo as etapas de higienizagao.



CAPITULO IX
INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 33 Os produtos de origem animal e seus derivados deverdo atender aos padrdes da legislacdo
industrial e sanitaria vigente, bem como, aos do Codigo de Defesa do Consumidor.

§1° Nos estabelecimentos sob Inspecdo Municipal, a fabricacdo de produtos nao padronizados so sera
permitida depois de previamente aprovada a respectiva formula pelo SIM.

§2° Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a compor qualquer tipo de massa,
deverao ter aprovagao junto a ANVISA.

§3° As formulas e processos de fabricacdo de quaisquer produtos de origem animal que estiverem sendo
fabricados antes de entrar em vigor o presente Decreto, devem sujeitar-se a procedimento de avaliacao.

§4° Entende-se por padrdo e por formula, para fins deste Decreto:

I — matérias-primas, condimentos, corantes e quaisquer outras substancias que entrem na fabricacao;
II — principios basicos ou composi¢do centesimal; e

IIT — tecnologia do produto.

Art. 34 Os estabelecimentos que produzam, industrializem ou manipulem produtos de origem animal no
ambito do Municipio de Pelotas, estarao sujeitos as seguintes condicoes:

§1° Apenas os estabelecimentos registrados poderao proceder ao abate e a industrializagdo de produtos de
origem animal.

§2° Os animais e os produtos deles derivados deverdo ser acompanhados de documentos sanitarios e
fiscais pertinentes para identificagdo e procedéncia.

§3° Durante os procedimentos de abate e industrializagdo, a manipulagdo dos animais e produtos deles
derivados devera observar os requisitos do Programa de Boas Praticas de Fabricagao.

§4° Os veiculos de transporte de carnes e visceras comestiveis, bem como leite in natura para
beneficiamento em fabrica de laticinios ou entreposto, deverdo ser providos de meios para producao e/ou
manuten¢do de frio, observando-se as demais exigéncias sanitarias e a devida licenga para transito e
transporte.

Art. 35 As matérias-primas de origem animal que derem entrada em industria e/ou comércio do
Municipio de Pelotas, deverdo proceder de estabelecimento sob inspecdo sanitiria, de 6rgdo federal,
estadual, municipal, estadual equivalente ou municipal equivalente, devidamente identificadas por
rotulos, carimbos, documentos sanitérios e fiscais pertinentes.

§1° As matérias primas deverdo ser recebidas pelo estabelecimento beneficiador a temperatura prevista
em legislacdo especifica.

§2° A matéria prima que for processada no estabelecimento necessitara de ambiente adequado e o produto
deve proceder de unidades aprovadas pelo SIM.



§3° As matérias-primas dos estabelecimentos que estiverem indicados para os sistemas do SUSAF-RS ou
SISBI-POA obrigatoriamente deverdo ser oriundas de igual ou maior nivel hierarquico da equivaléncia
estabelecida, ou seja, estadual (SIE) ou federal (SIF).

§4° Os responsaveis legais pelo estabelecimento sdo obrigados a manter registros de matérias-primas
recebidas de outros pontos para serem utilizadas, no todo ou em parte, na fabricagdo de produtos de
origem animal.

§5° O aproveitamento de subprodutos ndo comestiveis poderd ser realizado por terceiros, desde que
autorizado previamente pelo Servigo de Inspecao Municipal.

§6° Na manipulacdo dos produtos de origem animal, o estabelecimento devera dispor de 4gua quente para
usos diversos e suficientes a suas necessidades, inclusive vapor no que couber.

Art. 36 O estabelecimento respondera legal e juridicamente pelas consequéncias a satude publica, caso se
comprove omissdo ou negligéncia no que se refere a observancia dos padrdes higi€nico sanitérios, fisico-
quimicos e microbioldgicos, a adi¢do indevida de produtos quimicos e bioldgicos, ao uso improprio de
praticas de recebimento, obtencdo e deposito de matéria-prima e ingredientes, elaboragao,
acondicionamento, recondicionamento, armazenagem, transporte e comercializagdo de produtos de
origem animal.

CAPITULO X
DOS PROCEDIMENTOS PARA O ABATE

Art. 37 Os animais deverdo ser obrigatoriamente submetidos a inspe¢do veterinaria ante mortem € post
mortem ¢ abatidos mediante processo humanitario, seguindo o preconizado pela Instru¢do Normativa n°
3, de 17 de janeiro de 2000 do Ministério da Agricultura Pecudria e Abastecimento, ou a que vier lhe
suceder, obedecendo a legislagdo vigente para cada espécie.

§1° Os procedimentos para o abate obedecerdo as regras impostas pelo Sistema Brasileiro de Inspecdo de
Produtos de Origem Animal, Legislacio do Ministério de Agricultura Pecuaria e Abastecimento,
Secretaria de Defesa Agropecuaria.

§2° Todo abate de animais para consumo ou industrializagdo de produtos de origem animal realizado em
estabelecimento ou local ndo registrado no SIF (Servico de Inspecao Federal), SIE (Servigo de Inspegdo
Estadual) e SIM (Servigo de Inspecdo Municipal), serd considerado clandestino, sujeitando-se os seus
responsaveis a apreensao e condenagdo das carnes e/ou produtos, tanto quando estiverem em transito ou
no comércio, notificagdo e, em caso de reincidéncia, multa pecuniaria, ficando ainda submetidos as
demais penas da lei.

CAPITULO XI
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 38 Fica estabelecida a obrigatoriedade do cumprimento, por parte dos estabelecimentos registrados
no Servigo de Inspe¢do Municipal do cronograma de andlises fisico-quimicas e microbiologicas da dgua
de abastecimento interno e produtos origem animal, que serdo realizadas em laboratorio, em
conformidade com a Portaria n® 368, de 04 de setembro de 1997 do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, que dispde acerca do Regulamento Técnico sobre as condigdes Higi€nico-Sanitarias e de
Boas Praticas de Fabricacao para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

Art. 39 A periodicidade dos exames laboratoriais exigidos devera considerar o grau de risco oferecido
pelo consumo do produto a populagdo o qual sera avaliado tendo como base os seguintes critérios:



I — a quantidade de produto processado;

II — o resultado das analises laboratoriais anteriores;

IIT — as condigdes fisicas higi€nico-sanitarias do estabelecimento; e
IV — os cuidados higiénico-sanitarios rotineiros do estabelecimento.

§1° As coletas oficiais devem ser realizadas por Agente Fiscal, pelo Coordenador do SIM, ou por servidor
da Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural expressamente autorizado e treinado pelo Servigo de
Inspecao Municipal — SIM, mediante o preenchimento de requisi¢do de analise, na qual deve constar,
obrigatoriamente, o numero de registro do produto e do lacre aposto na amostra.

§2° O cronograma da realizagdo das analises laboratoriais podera ser alterado, a critério do Servigo de
Inspecao Municipal, a qualquer momento, respeitando as periodicidades minimas descritas no caput do
artigo 39:

I — para o cronograma de analises da dgua de abastecimento interno fica estabelecida a realizacdo de, no
minimo, 1 (uma) andlise fisico-quimica anual e 4 (quatro) analises microbiologicas anuais, sendo que
para agroindustrias familiares de pequeno porte fica estabelecida a realizagdo de 1 (uma) analise fisico-
quimica anual e 2 (duas) analises microbioldgicas anuais;

IT — para o cronograma de analises dos produtos de origem animal fica estabelecida a realizagao de, no
minimo, 1 (uma) andlise microbiologica a cada trés meses ndo importando o nimero de produtos
registrados e respeitando o minimo de 1 (uma) andlise de cada produto por ano. As analises fisico-
quimicas de produtos prontos serdo realizadas com periodicidade bianual;

IIT — para o cronograma de analises de ovos fica estabelecida a realizacdo de, no minimo, 2 (duas)
analises microbioldgicas por ano; e

IV — para o cronograma de analises de mel serd realizada 1 (uma) analise fisico-quimica por época
produtiva, respeitando a periodicidade minima de 1 (uma) anélise por ano.

§3° As analises fisico-quimicas e microbiologicas da dgua, carnes e produtos carneos, pesca e produtos de
pesca, leite e derivados devem contemplar as analises estabelecidas na Resolugdo n® 001/2015, de 11 de
novembro de 2015, da Secretaria da Agricultura do Estado do Rio Grande do Sul ou outra normatizago
que venha a suceder.

§4° O SIM pode, a qualquer momento, solicitar andlises microbiologicas de qualquer produto
industrializado pelo estabelecimento ou matéria-prima ndo previstos no cronograma de analises, sempre
que houver parecer fundamentado do Coordenador do Servigo de Inspecao Municipal — SIM apontando
para a possibilidade de risco oferecido pelo produto e/ou estabelecimento;

§5° A quantidade de produtos a serem coletados podera ser alterada conforme volume de producdo e
analise de risco;

§6° O SIM pode, a qualquer momento, solicitar outros tipos de andlises como, por exemplo, analises
sensoriais, organolépticas, fatores de qualidade, assim como também andlise da matéria-prima e do
produto final, sempre que houver parecer fundamentado do Coordenador do Servico de Inspegao
Municipal — SIM apontando para a possibilidade de risco oferecido pelo produto e/ou estabelecimento;

Art. 40 Na hipotese do aparecimento de uma analise ndo conforme com as normas de manufatura do
produto, a produgcdo do mesmo ficara imediatamente suspensa e¢ o estabelecimento ficara proibido de
produzir e comercializar o produto analisado, devendo o restante do lote ser inutilizado e o
estabelecimento notificado a realizar uma revisao das Boas Praticas de Fabricagao.



§1° O responsavel pelo controle de qualidade podera solicitar contraprova, devendo para tanto, apresentar
ao Servico de Inspecdo Municipal — SIM, um laudo assinado pelo Responsavel Técnico do
estabelecimento com a solicitagdo de produgdo de um lote que tera nova amostra coletada e submetida a
analise em até 10 (dez) dias uteis apos o estabelecimento ter sido comunicado oficialmente do resultado
da primeira andlise.

§2° O restante do novo lote a ser analisado ficard apreendido no estabelecimento até a liberagdo do
mesmo, mediante recebimento de resultado indicando conformidade com os padroes legais do
laboratorio.

§3° Em caso de nova ndo conformidade, o lote apreendido sera inutilizado, a produgdo do referido
produto continuara suspensa ¢ o estabelecimento passara pelas etapas descritas no caput, acrescidas da
solicitacdo de acompanhamento de producao pelo Servigo Municipal de Inspegdo e posterior apreensao de
trés lotes do produto em questao, constituindo-se estas analises no primeiro Teste para Liberagao — TL.

§4° A produgdo e a comercializacdo do produto ficardo autorizadas mediante recebimento de resultado
indicando conformidade com os padrdes legais do laboratério nos trés lotes analisados no Teste para
Liberagao — TL.

§5° Com o aparecimento de algum lote ndo conforme no Teste para Liberacdo — TL cumpre-se as sangdes
descritas no Artigo anterior adicionando-se a penalidade de multa por TL ndo conforme, sendo que na
terceira vez em que o produto ndo apresentar as trés andlises do Teste para Liberacdo — TL em
conformidade com os padrdes legais, ou seja, sendo apresentado pelo menos uma amostra ndo conforme
em cada um dos TL, o estabelecimento tera suas atividades suspensas, ficando impossibilitado de realizar
a produ¢ao de qualquer produto.

§6° O retorno das atividades de produgdo e fabricagdo do estabelecimento se dara somente apos um Teste
para Liberacdo — TL em conformidade com os padrdes legais analisados, ou seja, com os trés lotes em
conformidade do produto que gerou a suspensao das atividades.

§7° Apobs a suspensdo das atividades, cada Teste para Liberagdo — TL nao conforme terd a sua multa
dobrada em relagdo a anterior.

§8° A nao apresentacdo de laudos laboratoriais de analises microbiologicas e fisico-quimicas
consecutivas, de acordo com os padrdes vigentes, visando a liberagdo da produ¢do dentro do prazo de 12
(doze) meses, gerara o cancelamento do registro do produto junto ao SIM.

Art. 41 Consideram-se como padrdes legais vigentes aqueles estabelecidos através da Portaria n°® 2.914,
de 12 de dezembro de 2011, do Ministério da Saude, Resolugdo RDC n° 12, de 02 de janeiro de 2001, da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitiria, Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade de
Produtos, Instru¢do Normativa n° 34, de 28 de maio de 2008, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, Instru¢do Normativa n° 62, de 29 de dezembro de 2011, do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento, RIISPOA — Regulamento da Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de
Origem Animal — do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento — MAPA, aprovado pelo
Decreto Federal n° 30.691, de 29 de margo de 1952, e outros que venham a ser publicados.

Art. 42 Sofrera autuacdo, o estabelecimento que deixar de apresentar uma analise microbioldgica e/ou
fisico-quimica de produto pronto ou matéria-prima dentro dos prazos estabelecidos pelos diplomas legais,
sem justificativa apresentada ao Servigo de Inspe¢do Municipal — SIM dentro do més da coleta.

§1° No caso de reincidéncia do ndo cumprimento do cronograma de andlises de produto, o
estabelecimento ficara proibido de fabrica-lo, em consonancia com o inciso V do art. 56 da Lei Federal n°
8.078, de 11 de setembro de 1990.



§2° Na terceira ocorréncia de ndo cumprimento do cronograma de andlises, o estabelecimento tera suas
atividades suspensas pelo Servigo de Inspecdo Municipal.

CAPITULO XII
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 43 Os estabelecimentos que, na data da publicacdo deste Decreto, exercerem suas atividades sem o
devido Titulo de Registro, outorgado pelo Servico de Inspecdo Municipal — SIM, serdo passiveis de
regularizacdo com o objetivo exclusivo de permitir que se promovam as adequagdes necessarias.

Paragrafo unico. Independentemente da regularizagdo das atividades realizadas sem a anuéncia do
Servico de Inspecdao Municipal, estardo sujeitos as sangdes administrativas, penais e civis previstas em lei,
0s seus respectivos responsaveis legais.

Art. 44 Os arquivos do Servigo de Inspecdo Municipal sdo considerados de natureza restrita, cujo acesso
ou reprodugdo por fotocopia ou meio digital, somente serd oportunizado mediante o direcionamento de
requerimento administrativo, por escrito, dirigido ao Coordenador do SIM.

Art. 45 Para realizar os servicos de fiscalizacdo no ambito do comércio, o Servico de Inspecao Municipal
promovera parcerias com outros 6rgaos publicos, de agdes de fiscalizagao em nivel de vigilancia sanitaria
e de consumo.

Art. 46 Os casos omissos ou duvidas que surgirem na implantacdo e execugdo do presente Decreto serdo
resolvidos pelo Coordenador do SIM, ficando a Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural
autorizada a editar atos complementares que se fizerem necessarios, sem prejuizo da utilizagao subsidiaria

das legislagdes federais e estaduais.

Art. 47 As despesas decorrentes deste Decreto serdo atendidas através de dotagdes orcamentdrias
proprias.

Art. 48 Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacao.

Gabinete da Prefeita de Pelotas, em 29 de margo de 2019.

Paula Schild Mascarenhas
Prefeita

Registre-se. Publique-se.

Clotilde Victoria
Secretaria de Governo



ANEXO I do Decreto n° 6.163, de 29 de margo de 2019.
SOLICITACAO DE INCLUSAO DE AGROINDUSTRIA
Ilmo. Sr. Coordenador

Servigo de Inspecao Municipal — S.I.M.
Municipio de Pelotas — RS

@) estabelecimento , localizado na rua
, Municipio de Pelotas, CEP , Telefone , CNPJ
N° , Inscri¢do Estadual n° , vem através de seu proprietario(a),
, solicitar vistoria no seu endereco para avaliar a possibilidade de inclusao de
estabelecimento para desenvolver a atividade . Cujo proprietario pretende
produzir 0s seguintes
produtos

, com capacidade de producao de , possuindo o

historicode  (historico do estabelecimento) .

Sem mais para o momento, agradecemos desde ja a aten¢do.

Pelotas, .... de .......... de 20...

Proprietario



ANEXO II do Decreto n° 6.163, de 29 de marco de 2019.

OBTENCAO DE REGISTRO COM TERMO DE RESPONSABILIDADE

Eu, , responsavel pelo estabelecimento

, CPF/CNPJ] N° , Inscricdo estadual n°
, venho por meio deste solicitar o registro junto ao Servi¢o de Inspecdo Municipal,
responsabilizando-me atestar ciéncia e aceite das normas e regulamentos, bem como compromisso na
veracidade das informagdes prestadas, de acordo com o elencado na Lei N° 6488, de 13 de julho de 2017
ou legislagdes que vierem a substitui-las e/ou altera-las, ficando ainda ciente, que quaisquer obras so
poderdo se concretizar apds a aprovagdo prévia do projeto pelo SIM. Anexo para tanto, os documentos
necessarios.

Sem mais para o momento, subscrevo abaixo.

Pelotas, .... de .......... de 20...

Proprietario



ANEXO III do Decreto n° 6.163, de 29 de marco de 2019.
REGISTRO DE ROTULOS DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

01 - CONTROLE

RESERVADO A SIISPOA -SIM |01 FOLHAS 02 ATUACAO 03 NAT. SOLIC.

01 DE 05

02 — IDENTIFICACAO

04 SIM DO ESTABELECIMENTO

05 N° DE REGISTRO DO ROTULO 06 DATA DE ENTRADA NO SIM

03 — PETICAO

07
Sr. Coordenador

documento.

A firma abaixo qualificada, através do seu responsavel legal e do seu responsavel técnico, requer
seja providenciado nessa Coordenadoria o atendimento da solicitagdo especificada neste

04 — IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

08 RAZAO SOCIAL

09 CNPJ/CPF 10 CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO
11 ENDERECO
12 BAIRRO 13 CEP 14 MUNICIPIO 15 UF

05 — NATUREZA DA SOLITACAO

16 SOLICITACAO 2+ REGISTRO 3+ ALTERACAO DO ROTULO
1+ APROVACAO PREVIA

4+ ALTER. DE PROCES. DE FABRIC. E/OU |5+ PLANO DE MARCACAO 6+ CANCELAMENTO
COMPOSICAO DE PRODUTO

06 — IDENTIFICACAO DO PRODUTO

17 NOME DO PRODUTO

18 MARCA

07 — CARACTERISTICAS DO ROTULO E DA EMBALAGEM

19 ROTULO
1+ IMPRESSO 2+ GRAVADO EM 3+LITOGRAFADO
RELEVO
4+ ETIQUETA 5GRAVADO A QUENTE |6+
20 EMBALAGEM
1+ LATA 2+ PAPEL 3« PLASTICO 4. EMBALAGEM NATURAL 5e

08 — QUANTIDADE E FORMA DE IDENTIFICACAO

MEDIDA

21 QTDE DE PRODUTO ACONDICIONADO/ UNIDADE DE 22 DATA DE FABRICACAO OU EMBALAGEM (LOCAL E FORMA

DE INDICACAO)




09 — COMPOSICAO DO PRODUTO

MATERIA PRIMA Kg/L %
SUB TOTAL
INGREDIENTES Kg/L %
TOTAL
10 — SISTEMA DE EMBALAGEM
DESCRICAO

11 - ARMAZENAMENTO
DESCRICAO

12 - METODOS DE CONTROLE DE QUALIDADE E CONSERVACAO REALIZADO PELO
ESTABELECIMENTO
DESCRICAO

13 - TRANSPORTE DO PRODUTO PARA O MERCADO CONSUMIDOR
DESCRICAO

14 — PROCESSO DE FABRICACAO
DESCRICAO




1. Dou conformidade as informagdes prestadas pelo interessado neste formulario.
2. Com relagao ao modulo no pedido, atesto que:

A. O modelo e representagdo em croqui ( )  rotulo impresso ( )
B. Consta o nome verdadeiro do produto em caracteres destacados, uniformes em corpo € cor, sem

intercalacdo de desenhos e outros dizeres, obedecendo as discriminagdes estabelecidas (Instrugdes
Normativas que Disciplinam o Registro de Rotulos e Produtos de Origem Animal — SIISPOA/SIM).

C. Consta o nome da firma responsavel (Instrugdes Normativas que Disciplinam o Registro de Rétulos e
Produtos de Origem Animal — SIISPOA/SIM).

D. Consta o0 nome da firma que completou as operagdes de acondicionamento (Instru¢des Normativas que
Disciplinam o Registro de Rotulos e Produtos Origem Animal — SIISPOA/SIM).

E. Consta o carimbo oficial da Inspecdo Municipal, nas formas e dimensdes previstas (Instru¢des
Normativas que Disciplinam o Registro de Rotulos e Produtos Origem Animal — SIISPOA/SIM).

F. Consta a natureza do estabelecimento de acordo com a classificacdo oficial nos artigos 21, 24, 28,29 e
30 do Regulamento de Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal.

G. Consta a localizagdo do estabelecimento, com especificacdo do Municipio e Estado (Instrugdes
Normativas que Disciplinam o Registro de Rotulos e Produtos Origem Animal — SIISPOA/SIM).

H. Consta a marca comercial do produto (Instrugdes Normativas que Disciplinam o Registro de Rétulos e
Produtos Origem Animal — SIISPOA/SIM).

I. Consta local para indicagdo da data de fabricagdo (Instru¢des Normativas que Disciplinam o Registro
de Rétulos e Produtos Origem Animal — SIISPOA/SIM).

J. Consta prazo de validade.

K. Consta indicagdo de quantidade (Instru¢cdes Normativas que Disciplinam o Registro de Rotulos e
Produtos Origem Animal — SIISPOA/SIM) ou quando ndo for possivel indicé-la consta a expressao
“Deve ser pesado em presenca do consumidor” e o peso da embalagem.

L. Consta a féormula de composi¢ao ou outro

s dizeres, quando previsto (Instru¢des Normativas que Disciplinam o Registro de Rotulos e Produtos

Origem Animal — SIISPOA/SIM).

M. Consta a expressio “INDUSTRIA BRASILEIRA” (Instru¢des Normativas que Disciplinam o Registro
de Rétulos e Produtos Origem Animal — SIISPOA/SIM).

N. Consta a indicag¢ao dos aditivos utilizados (Art. 9° do Dec. 55.871, de 26/03/65).
O. Consta a expressdo “Colorido Artificialmente” (Art. 1, do Dec. 55.871, de 26/03/65).
P. Consta a expressao “Aromatizado Artificialmente” (Art. 21 do Dec. 55.871, de 26/03/65).

2

Q. Consta a expressdo indicando forma de conservacgao “Mantenha Refrigerado de .....a....” ou
“Mantenha Congelado de ......a.......” ou “Mantenha Sob Temperatura Ambiente”.

R. Consta CGC e INSCRICAO ESTADUAL.



S. Consta a expressao “Registro na Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural: SIISPOA/SIM sob o
nO / .7’

15 - PARECER TECNICO

16 - AUTENTICACAO
DATA CARIMBO E ASS. DO REPRESENT. LEGAL |CARIMBO E ASS. DO RESPONS. TECNICO
DO ESTAB.




ANEXO 1V do Decreto n° 6.163, de 29 de marco de 2019.

ALTERACAO DA RAZAO SOCIAL

Eu, , responsavel pelo estabelecimento
, localizado na rua , no municipio de Pelotas,
cep. , telefone , CNPJ N° , Inscricdo estadual n°

, venho através deste solicitar a alteragdo da razdo social do estabelecimento para

, por motivos de

Sem mais para o momento, agradecemos desde ja a atengdo.

Pelotas, ....de .......... de 20...

Proprietario



ANEXO V do Decreto n° 6.163, de 29 de marco de 2019.

CANCELAMENTO DO REGISTRO

Ilmo. Sr. Coordenador
Servigo de Inspe¢do Municipal — S.I.M.
Municipio de Pelotas — RS

Eu, , responsavel

, localizado na rua

cep. , telefone , CNPJ N°

pelo estabelecimento
, no municipio de Pelotas,

, inscricado estadual n°

to. Comprometendo-me a encerrar as atividades a partir deste momento.

Sem mais para o0 momento, agradecemos desde ja a atengao.

Pelotas, .... de .......... de 20...

Proprietario

, venho através deste solicitar o cancelamento do registro n°

deste estabelecimen-



ANEXO VI do Decreto n° 6.163, de 29 de marco de 2019.

MODELO DE CARIMBO

c’QgCIO/\/4
001 <’o
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5cm



ANEXO VII do Decreto n° 6.163, de 29 de marco de 2019.

DADOS ESTATISTICOS DE PRODUCAO

NUMERO MENSAL DE ANIMAIS ABATIDOS

FRIGORIFICOS REGISTRADOS NO SIM

ANO:

Frigorifico JAN | FEV | MAR | ABR | MAI | JUN | JUL | AGO | SET | OUT | NOV | DEZ §
=
=
2
[

002. Cascaten- | 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 BOV

se 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 OVI

1 Bovinos 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 SUI

2 Ovinos

3 Suinos

003. Nornberg |1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 BOV

1 Bovinos

006. Frigosul 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 BOV

1 Bovinos 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 OVl

2 Ovinos

009. Dettmann | 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 BOV

1 Bovinos

011. Rutz 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 BOV

1 Bovinos

018. Venske 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 BOV

1 Bovinos

023. Suinosul 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 SUI

3 Suinos

025. Bom Corte | 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 BOV

1 Bovinos

Total de Bovi-

nos
Total de Ovi-
nos
Total de Suinos
Total Geral
Espécies 12 3
LEGENDA 1. Bovinos 2. Ovinos 3. Suinos




PESO TOTAL DE CARCACAS EM Kg
FRIGORIFICOS REGISTRADOS NO SIM

ANO:

JANEIRO A JUNHO/JULHO A DEZEMBRO

Frigorifico Jan Fev Mar Abr Mai Jun Total
Semestral
002.
Cascatense

003. Nornberg

006. Frigosul

009. Dettmann

011. Rutz

018. Venske

023. Suinosul

025. Bom
Corte

Total Mensal




VOLUME MENSAL DA PRODUCAO EM Kg
FRIGORIFICOS REGISTRADOS NO SIM

ANO:

JANEIRO A JUNHO/JULHO A DEZEMBRO

=
— P
Industrias/ . 8%
Entrepostos Jan Fev Mar Abr Mai Jun ﬁ g
A
007. WPeter

027. Bierhals

035. Triunfo

026. Coimbra

023. Suinosul

014. Bergmann

037. Alyada

038. Mesquita

030. Dugomez

003. Nornberg

039. D&R

040. Produciao

Total Mensal:

Industrias

Total Geral

029. Cantarelli

032. MIDI

036. MLM

Total Mensal:

Entrepostos

Total Geral




REGISTRO MENSAL DE PERDAS
ANO:

PRINCIPAIS VISCERAS CONDENADAS NA INSPECAO

Més Coracao Figado Rim Diafragma Lingua Cabeca
Janeiro
Fevereiro
Marc¢o
Abril
Maio
Junho
Julho
Agosto
Setembro
Outubro
Novembr
0
Dezembro
Total
Anual

PRINCIPAIS DOENCAS DETECTADAS NA INSPECAO

Més Tuberculose Cisticercose Hidatidose Fasciolose

Janeiro
Fevereiro

Marco
Abril

Maio
Junho

Julho

Agosto
Setembro

Outubro
Novembro

Dezembro
Total

Anual



ANEXO VIII do Decreto n° 6.163, de 29 de marco de 2019.

TABELA DE TAXAS DE REGISTRO E INSPECAO

ATIVIDADE R$
Exame de projetos de prédios industriais para industrializagdo de produtos de origem
animal
Até 250 m? 1 URM
Acima de 250 m?
Alvari inicial e anual, incluindo vistoria prévia de area e de veiculo 1URM
Registro de produtos, registro de rotulo e embalagem (por unidade fabril) 1 URM
Fiscalizagao no abate de bovinos, exceto vitelo (por 1,00 cabeca) 7% URM
Fiscalizagao no abate de ovinos, caprinos, suinos e vitelos (por 1,00 cabeca) 2.5 % URM
Fiscalizagao no abate de aves e coelhos (lote de 100 cabegas) 10% URM
Fiscalizagao de beneficiamento e conserva de pescado (100 kg de 1,00 pescado) 10% URM
Inspecao Sanitaria de produtos lacteos (100 litros de leite 0,50 industrializado) 5% URM
Inspecao Sanitaria de produtos embutidos, conservas e outros produtos processados 10% URM
de origem animal (100 kg de produto final)
Inspe¢do Sanitéria de ovos (100 dizias produzidas) 5% URM
Inspec¢do Sanitéria de mel (100 kg produzidos) 10% URM
Alteragao de Razao Social 1URM
Cancelamento das Atividades 1 URM

1 URM

Veiculo




